WEINGUT

MULLER
GROSSMANN

Weilburgunder Ried Steinpoint 2025
BIO - organic

Rebsorte: 100% WeilRburgunder
Bodenart & Klima: Die Ried Steinpoint liegt auf 200-220 m
Seehohe und ist leicht nach Nordwesten geneigt. Der Boden
besteht aus Urgesteinsuntergrund und Konglomerat. Der
Name ,Point” verweist auf eingefriedete Grundstlicke, die
friher fUr besonderen Anbau oder als Viehweiden genutzt
wurden.
Lesezeitpunkt: 28 September 2025
Lesegradation: 18,5° KMW
Ausbau: Lese selektiv per Hand, Vergarung zum
Teil im Edelstahltank, zum Teil im gebrauchten Barrique,
unter kontrollierter Temperatur bis zum naturlichen
Garstillstand
Trinkpotential: 3-10 Jahre
Notizen: Reifes Obst, feiner Schmelz, zuganglich
und sehr charmant. Exzellenter Trinkfluss und Eleganz, hohe
Sortentypizitat Charaktervoll und dicht am Gaumen, grof3es
Potential.
Speiseempfehlung: Kuhl servieren (9-10°C), passt
hervorragend zu Gemuse, hellem und dunklem Fleisch,
Kase und Dessert. WEINGUT
MULLER
Crape: 100% Weikburgunder GROSSMANN
Climate & Soil: The Steinpoint vineyard is located at an
altitude of 200-220 meters and has a gentle northwest-
facing slope. The soil consists of primary rock (bedrock) and
conglomerate. The name “Point” refers to enclosed plots of HOHLGRABEN
land that were historically used for special cultivation or as
pasture.

Chardonnay

Harvest Time: 28th September 2025
Sugar Gradation:  18,5° KMW
Maturation: Harvest selective by hand, fermentation

under controlled temperature in a stainless-steel tank and a

used barrique barrel.

Drinking Potential & Notes: 3 - 10 years

Ripe fruits, fine extract, accessible and very charming. High AT-BIO-402

elegance, high varietal character, full and dense on the La?;tji:r;f;aﬁ

palate, great potential

Food Pairing: Serve chilled (9-10°C), goes well with

wild, white and red meat, cheese, soups and dessert.
Alkohol / Alcohol:  12% vol.
Saure / Acidity: 48 g/l
Restzucker / Sugar: 111 g/l



