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Zweigelt No Make Up 2024
Rebsorte: Zweigelt
Bodenart: Ldss

Lesezeitpunkt:
Lesegradation: 19.2° KMW

Ausbau: Lese per Hand, Vergarung spontan auf
der Maische fur einige Wochen, danach Lagerung im
Stahltank und gebrauchten Barrique, unbehandelt und
unfiltriert.

Trinkpotentiat: 4 — 6 Jahre

Feine Kirschfrucht, zart, nach getrockneten Fruchten,
floral, saftig, elegant, mineralisch.

Unbedingt kuhl servieren! (8-10°C), passt sehr gut zu Pizza,
Pasta, Fleischgerichten.

Rezepttipps: Pizza in allen Variationen, Pasta Bolognese

18. September 2024

Crape: GCruner Veltliner

Soil Type: Loess

Harvest Time: 18" September 2024

Sugar Gradation: 19,2° KMW

Maturation: Harvest by hand, fermentation

spontaneously on the skins for several weeks, untreated,
unfiltered, storage in a used barrique barrel and in a
stainless-steel tank.

Drinking Potential: 2 — 3 years

Fine cherry fruit, delicate, like dried fruits, floral, juicy,
elegant, mineral

Serve chilled (10-12 © Q), fits very well with Pizza, Pasta and
meat.

Recipe tips: All kind of Pizza, Pasta Bolognese
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SUSTAINABLE
AUSTRIA

Alkohol / Alcohol:
Saure / Acidity:
Restzucker / Sugar:

12% vol.
59 g/l
12 g/l



